
 
 
                                                                                

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問合せ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 羽根昌紀 岡田瑞葉 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 
 

 

コンラッド東京、3月16日（土）より「ストロベリー・スイーツビュッフェ ～チューリップガーデン～」を開催 

春の季節に咲き誇るチューリップとイースターをモチーフにしたいちごスイーツ 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2024年1月30日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、3月16日（土）よりオールデイダイニング

「セリーズ」にて、「ストロベリー・スイーツビュッフェ ～チューリップガーデン～」を土・日・祝日に開催します。春の季節に咲き誇るチュ

ーリップとイースターをモチーフにしたいちごのスイーツやセイボリーが色鮮やかに勢揃い。心躍る春の訪れを感じながら、コンラッド東

京でのスイーツ体験をお楽しみください。 

 

チョコレートやチーズ、クリーム、ピスタチオなどいちごと相性の良い食材を使用したスイーツはもちろん、オレンジやラベンダーなど爽

やかな春の風を感じさせるようなデザートもご用意し、バラエティ豊かな味わいに仕上げました。チューリップに見立てた「抹茶のガ

ナッシュ チョコレートカップ」、イースターエッグやエッグハントに着想を得た「フロマージュブランムース」や「チョコレートバナナケーキ」な

どクリエイティブな演出もお楽しみください。スイーツ約13種類に加え、ライブステーションではいちごのムースを入れたモンブランに、

お客様の目の前で桜のクリームをデコレーションしてご提供します。 

 

セイボリーには柴漬けのピンク色の酢飯が鮮やかな「サーモンカリフォルニアロール」や、チューリップを模ったパンをデコレーションした

「エッグベネディクト風ポテトサラダ」の冷たい料理2種類に加え、「ソンユーチー（台湾風蒸し鶏ねぎソース）」、「スープピストゥ（フラ

ンス家庭料理のスープ）」、「ナシゴレン（インドネシア風炒飯）」の温かい料理3種類をご用意します。 
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「ストロベリー・スイーツビュッフェ ～チューリップガーデン～」メニュー例 

 

    

抹茶のガナッシュ  

チョコレートカップ 

チューリップをモチーフに、可

愛い見た目が自慢の一品。

サクサクのサブレの上に抹茶

のガナッシュを絞り、カスタード

や生クリーム、いちごを入れた

ホワイトチョコレートのカップを

載せて。 

チョコレートバナナケーキ 

イースターの名物、エッグハン

トをテーマに、チョコレートのイ

ースターエッグを飾った遊び心

あふれるケーキ。バナナのスラ

イスを入れたチョコレートクリー

ムをチョコレート生地でサンド

しました。 

フロマージュブランムース 

イースターエッグをモチーフにし

たフロマージュブランムース。

中にはラズベリーの果実を入

れ、味と食感のアクセントが

ムースの味わいを引き立てま

す。いちごのクリームを添え

て。 

いちごとピスタチオのムース 

黄金の組み合わせ、いちごと

ピスタチオのムースをアーモン

ド生地の上に重ねました。一

口大にカットし、いちごをトッピ

ングしてご提供します。なめら

かな口どけと甘くまろやかな

味わいが魅力の一品です。 

 

    

ベルガモットとラベンダーゼリー 

ラベンダーの上品な風味と、

ベルガモットの酸味が香る軽

やかなゼリー。ラベンダーの美

しい紫色が春ならではの透

明感を演出します。 

オレンジゼリーとパンナコッタ 

なめらかなパンナコッタの上に

オレンジゼリーを重ねたスイー

ツ。フレッシュオレンジを飾って

爽やかに。 

いちごラミントン 

いちごチョコレートをしみ込ま

せたスポンジにココナッツパウ

ダーをまぶしたラミントン。可

愛らしいピンクとフォルムに心

が躍ります。 

ガトーショコラ 

ビターチョコレートを使用した

濃厚なガトーショコラ。トップ

にガナッシュを絞り、金箔をま

ぶしました。 

 

    

エッグタルト 

濃厚なカスタードを焼き上げ

たエッグタルト。ラム酒で香り

づけをして、上品な味わいに

仕上げました。 

バニラムースとラズベリークリー

ムのタルト 

いちご風味のタルトの中にバ

ニラムースを敷き、ラズベリー

のクリームとベリー類をトッピン

グしました。甘酸っぱくしっとり

とした味わいに仕上げまし

た。 

エッグベネディクト風ポテトサ

ラダ 

歯ごたえの良いジャンボン（ハ

ム）を加えたポテトサラダの上

に、うずらのポーチドエッグとオ

ランデーズソースを添えてエッ

グベネディクト風に。チューリッ

プを模ったパンを飾りました。 

サーモンカリフォルニアロール 

ピンクの酢飯をスモークサーモ

ンで巻いた華やかなカリフォル

ニアロール。酢飯には柴漬

け、赤玉ねぎ、アボカドを加

え、食感のコントラストもお楽

しみいただけます。 

 



 
 
 

 
 

「ストロベリー・スイーツビュッフェ ～チューリップガーデン～」 概要 

期間：  2024年3月16日（土）～5月6日（月・祝） 

  ※毎週土曜・日曜、祝日開催。    

時間：  第1部12:00～13:30 / 12:30～14:00 

  第2部14:00～15:30 / 14:30～16:00  

  ※90分制 / 時間帯は曜日により異なる場合があります。公式サイトでご確認ください。 

場所：  28階 オールデイダイニング「セリーズ」 

料金：  1名様 6,000円 

  コンラッド・ベア付（大人のみ） 1名様  7,200円 

  お子様（3～5歳） 1名様 1,700円 / お子様（6～12歳）1名様 2,700円 

 

内容： 

⚫ スイーツ（13種類） 

・ 抹茶のガナッシュ チョコレートカップ 

・ チョコレートバナナケーキ 

・ フロマージュブランムース 

・ いちごとピスタチオのムース 

・ ラズベリームース 

・ ベルガモットとラベンダーゼリー 

・ オレンジゼリーとパンナコッタ 

・ いちごとライチのゼリー 

・ いちごラミントン 

・ ガトーショコラ 

・ エッグタルト 

・ バニラムースとラズベリークリームのタルト 

・ ラズベリーシュークリーム 

 

⚫ セイボリー（全5種類） 

・ エッグベネディクト風ポテトサラダ 

・ サーモンカリフォルニアロール 

・ ソンユーチー（ライブステーション） 

・ スープピストゥ（ライブステーション） 

・ ナシゴレン（ライブステーション） 

 

⚫ スコーン クロテッドクリーム、ジャム 

⚫ 桜モンブラン（ライブステーション） 

 

⚫ お飲み物 

  

※ご予約・お問い合わせ： 公式サイトまたは 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 

※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 

※画像はイメージです。 

 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-strawberry-spring
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-strawberry-spring


 
 
 

 
 

また、オールデイダイニング「セリーズ」では2024年6月30日までヒルトンのゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」のダ

イニング特典「Like a Member」をご利用いただけます。ホテルに宿泊をしないヒルトン・オナーズ会員の皆様も利用することができ

る本特典には、ヒルトンがアジア太平洋地域で運営するレストランやバーでのボーナス・ポイント付与や、最大25%の割引が含

まれます。特典の詳細はこちらをご参照ください。この機会にぜひ「ヒルトン・オナーズ」にご登録いただき、特典をご利用ください。 

※特典除外日：2024年4月27日（土）～5月6日（月・祝） 
 
 

### 
 

 

コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセプ
トのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆ラウ
ンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ＆フィッ
トネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、『トリップ・ア
ドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細はconradtokyo.jp

をご覧ください。また、フェイスブックwww.facebook.com/conradtokyoやツイッターwww.twitter.com/conradtokyo、インスタグラ
ムwww.instagram.com/conrad_tokyo/でも情報を配信しています。 

 

 

コンラッド・ホテルズ&リゾーツについて 

世界 5大陸に 40軒以上のホテルを展開しているコンラッド・ホテルズ&リゾーツは、大胆なデザインやインパクトのある体験、厳選
されたコンテンポラリーアートをシームレスに結びつけ、意識が高いお客様のインスピレーションを刺激します。コンラッドは、その地域
の文化と繋ぐような直感的なサービスや体験を通じて、お客様の探求心を高めます。様々な受賞歴を誇るホテルに加え、洗練さ
れたデザイン、最上級のアメニティ、目的を持ったサービスが組み合わさったレジデンスも世界の魅力的なデスティネーションで展開
しています。コンラッド・ホテルズ&リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界をリードするヒル
トン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用でき
る特典をご用意しています。 

最新の情報はこちらをご覧ください。
stories.hilton.com/conradhotels、 www.facebook.com/conradhotels、 www.instagram.com/conradhotels、 www.t

witter.com/conradhotels 

 

 

https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/
https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/#dinning
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